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Formacao Tecnoldgica — UFCD

12 Ano
Cdédigo UFCD
Disciplina: Tecnologia Alimentar
7731 Higiene e seguranca alimentar na restauragdo
8211 Higiene e seguranca no trabalho na restauracdo
8259 Principios de nutrigdo e dietética
7297 Turismo Inclusivo - oportunidades e desafios
7298 Turismo inclusivo na restauragdo
Disciplina: Gestdo e Controlo
8286 Controlo de custos na restauracdo
7844 Gestdo de Equipas
8260 Comunicagdo, vendas e reclamacdes na restauracdo
Disciplina: Comunicar em Inglés
4214 Lingua inglesa aplicada ao restaurante/bar
Disciplina: Servicos de Restaurante/Bar
8332 ConfecOes de sala
8333 Arte ciséria
8271 Servigo de restaurante/bar — servigos especiais
3353 Servico de pequenos-almocos
8283 Organizagdo da cozinha
?9 Ano
Cédigo UFCD pré —definidas
Disciplina: Tecnologia Alimentar
8329 Restauragdo informacdo turistica

Disciplina: Comunicar em Inglés

8317 Lingua inglesa — o profissional na restauragao

Horas

25
25
25
25
25

50
25

50

25

50
50
50
25
25

Horas

25

25



Disciplina: Servicos de Restaurante/Bar

8287 Capitac¢des, fichas técnicas, cartas e ementas 25
8334 Teoria de servigo de bebidas 25
8335 Servico de bar 25
8288 Servigo de restaurante/bar — mise en place e técnicas de servigo 50
8336 Servico de vinhos preparagdo e execucio 25
8338 Execugdo do servigo de restaurante/bar 50
8339 Servico casual de restaurante 50
8340 Servico classico de restaurante 50
32 Ano
Codigo UFCD pre —definidas Horas

Disciplina: Gestdo e Controlo

*7853 Ideias e oportunidades de negdcio 50

Disciplina: Servicos de Restaurante/Bar

8337 Vinhos de Portugal e do mundo 25
8341 Servigo fine dinning 50
8342 Servigo de bebidas simples 50
8343 Servico de bebidas compostas 50
8297 Preparacdes e confe¢fes basicas de cozinha 50

Total: 1100 horas

Cddigo _ Bolsa de UFCD (Componente de Formacio em Contexto de Trabalho) Horas

12 Ano
4215 Lingua francesa aplicada ao restaurante/bar 25
8318 Lingua francesa — o profissional na restauragdo 25

Total: 50 horas

*7853 — UFCD da Bolsa - a carga do referencial é de 1050 (para perfazer as 1100 da matriz curricular)



